Traubensaftherstellung 28.04.2006

Traubensaft darf nur aus gesundem Lesegut hergestellt werden u. nicht
angegoren sein. Schon geringe Alkohol-, Glycerin- u. Gluconsaurewerte
schlief3en die Verkehrsfahigkeit aus.

Beschaffenheitsmerkmale:

»  Mindestmostgewicht fir deutschen Traubensaft 55 °Oe

»  Gesamtsaure -mindestens 6,0 g/l

» Vorhandener Alkohol -hochstens 1 %vol (7,99/L)

»  Gesamte schweflige Saure -hochstens 10 mg/l

» Sulfatgehalt -hochstens 350 mg/l

= Flichtige Saure -héchstens 0,4 g/l

= Milchsdure -héchstens 0,54/

= Blei -hdchstens 0,05 mg/kg Saft
Zusétze:

= Ascorbinsdure  inder als Oxidationsschutz notwendigen Menge
= Citronensaure max. 3 g/l, als Sduerungsmittel

Der Grenzwert fur Blel wurde 2002 zum ersten Mal verbindlich festgelegt.
Seitdem wird der Bleigehalt im Traubensaft verstarkt kontrolliert, da der
Grenzwert in einigen Féllen Gberschritten wurde. Die Hauptursache fir die
erhdhten Bleigehalte liegt wahrscheinlich im verwendeten Bentonit. Bel
Bentonitgaben von 5 — 6 kg / 1000 | Traubensaft wurden teilweise schon
Uberhohte Bleigehalte festgestellt.

Empfehlung zur Reduzierung des Bleigehaltes im Traubensaft:

Bentonit in der 10 — 15 fachen Menge 1 %tiger Citronensaurel 6sung einige
Stunden vorquellen => Uberstehende FlUssigkeit abgiefien => Wasser zum
Bentonitschlamm geben => umriihren => nach dem Absetzen die iberstehende
FlUssigkeit abziehen => vorgereinigten Bentonitschlamm zur Schénung
einsetzen => nach spétestens 12 Std. den Traubensaft vom Bentonit abziehen u.
filtrieren

Die Citronensaurel 6sung entzieht dem Bentonit starker das Blel alsreines
Wasser.
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